- Carte d’hiver TARTFS

23€/adulte

entrée + plat + fromage + dessert + boisson

14€/enfant (-10 ans)

E “frée plot + dessert + boisson

Terrine de daim (pour 2 pers)
Gaspacho de tomates g9

Plat chaud

Parmentier de canard
Lasagnette carbonara
Risotto poulet champignons

Tartiflette

Lasagne végétarienne au curry

Délice diépois (poisson blanc, écrasé de pommes de
terre, sauce moutarde)

Fro MQg € (Pasteurisés)

2 Saint-Marcellin
Faisselle d’Etrez
Disponible en supplément petit- déjeuner (1€)

Dessert

Compote Pomme Abricot

Fondant au chocolat
Gdateau renversé ananas caramel

Boisson

Soda (coca, oasis, ice tea, schweppes agrume/tonic, orangina)
Eau plate ou gazeuse

1/2 bouteille de vin (rouge, rosé ou blanc au choix) pour 2 pers
Biere locale (blonde)

Commande avant 18h, livré a votre hébergement
Liste des allergenes sur demande

A/\f-\ _ _ .
Végeétarien Sans gluten Sans lactose
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